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水瓶座（1・20〜 2・18）　イベントやお祭りなど、活気のある事柄に縁あり。飲み会にも気軽に顔を出してみて。レジャーへの出費は正解

味噌加工好評受付中！
無添加でうまい味噌を作っています

お申し込みはお早めに！
材料のない方、組合員外の方もぜひご利用ください ! !
稼働期間：10 月〜７月まで（８月、９月は休みます）

ＪＡ味噌の特徴
●ほかのお客様の大豆と混合しません
●出来あがった糀はすべて使用。豆１升　対　糀１升７合（標準）
●米、豆がない方はＪＡが地元産を準備（不足分補充可能）
※糀、塩加減はお好みにより調整もできます。ご相談ください

【材 料 準 備】　１口（１斗）　米 15kg　豆 13kg
（くず米の持ち込みは受け付けておりません。あらかじめご了承ください。）
【加 工 単 位】　0.5 口（５升）から５升単位
【加　工　料】　１口（１斗）米、豆持込で、6,300 円（塩代込）
※味噌専用の丈夫なタルも販売しています。　　　　　
　５升用（42L）2,900 円　　１斗用（75L）4,600 円

すぐ食べられる味噌もあります
直売所みょうが館、きみまち杉ちょくん、または加工所でもお求めいただけます。

※お申込が多数の場合は稼働期間内であっても加工受付を終了する
　場合があります

お申し込み、お問い合わせはお気軽にどうぞ

JAあきた白神味噌加工所　　７３−６４７７

～あなたの作った野菜や果物を出荷してみませんか？～

新規会員募集中 !!

農産物直売所

新規会員募集中 !!

みょうが館
　みょうが館では現在、新規会員を募集して
おります。入会金として３万円が必要となり
ます。組合員の方ならば、どなたでもご加入
いただけますので、直売にご興味のある方は、
ぜひ、みょうが館まで、ご一報ください !!

連絡先（みょうが館）　　ＴＥＬ：58－3005

JAからのお知らせJAからのお知らせ


