
JAからのお知らせJAからのお知らせ

水瓶座（1・20〜 2・18）　向学心が高まる期間。興味を引かれることに挑戦を。気の合う仲間たちとにぎやかな時間を満喫するのもラッキー 18
2012.11月号

　ＪA のバラ散布事業開始か
ら、ずっと欠かさず利用して
いる、菊池正さん。現在、水稲
は 1.8ha を栽培しており、毎年

安定した収量を確保しています。
　「バラ散布を使用すると、土へ充分に養分が
蓄えられ、稲の順調な生育を助けてくれます。
そのおかげで根の張りがしっかりし、倒伏や病
害虫への耐性が付いて、安定した収量につな
がっていると感じています。今後もＪＡ事業を
利用しながら、圃場に適した水管理や薬剤の施
用を行い、高品質米の安定生産を目指していき
ます！」と抱負を語ってくれました。

能代市比八田

菊池　正　さん
き　く　ち ただし

「土づくり」をしっかりおこない、温暖化・気象変動に負けない米づくり！
高品質・良食味米の安定生産を図りましょう。

味噌加工好評受付中！
無添加でうまい味噌を作っています

お申し込みはお早めに！
材料のない方、組合員外の方もぜひご利用ください ! !
稼働期間：10 月〜７月まで（８月、９月は休みます）

ＪＡ味噌の特徴
●ほかのお客様の大豆と混合しません
●出来あがった糀はすべて使用。豆１升　対　糀１升７合（標準）
●米、豆がない方はＪＡが地元産を準備（不足分補充可能）
※糀、塩加減はお好みにより調整もできます。ご相談ください

【材 料 準 備】　１口（１斗）　米 15kg　豆 13kg
（くず米の持ち込みは受け付けておりません。あらかじめご了承ください。）
【加 工 単 位】　0.5 口（５升）から５升単位
【加　工　料】　１口（１斗）米、豆持込で、6,300 円（塩代込）
※味噌専用の丈夫なタルも販売しています。　　　　　
　５升用（42L）2,900 円　　１斗用（75L）4,600 円

すぐ食べられる味噌もあります
直売所みょうが館、きみまち杉ちょくん、または加工所でもお求めいただけます。

※お申込が多数の場合は稼働期間内であっても加工受付を終了する
　場合があります

お申し込み、お問い合わせはお気軽にどうぞ

JAあきた白神味噌加工所　　７３−６４７７

使用料は無料です！


